
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Apéritifs 
 

▪ Pastis 51, Ricard 3cl            3,5 

▪ Martini blanc, rouge, rosé, porto rouge 6cl         4,5  

▪ Américano 6cl              7 

▪ Vodka, Whisky, Rhum, Gin 4cl (supplément soda +3)        6 
 

Bières pression 
 

▪ Peroni Nastro Azzurro (Italie) bière blonde depuis 1846      25cl  -  4,5          50cl  -  8 

▪ Grimbergen (bière blonde ambrée d’Abbaye)       25cl  -  5           50cl  -  8 

▪ Grimbergen Blanche                     25cl  -  5          50cl  -  8 

▪ Bières en bouteilles: Heineken, Corona, Pietra, Desperados    33cl  -  7 
 

Sodas et Jus 
 

▪ Coca Cola, Zéro, Cherry, Sprite, Fanta orange, Tropico tropical, Perrier, limonade (33cl)    4 

▪ Orangina, Fuze tea, Schweppes, Schweppes Agrum’ (25cl)       4 

▪ Diabolo, Perrier (33cl) + sirop au choix           4,5 

▪ Jus de fruit BIO « Meneau » 25cl (fraise-framboise, abricot, ananas, tomate, pomme)     5 

▪ Sirop au choix (Aqua Panna 25cl ou San Pellegrino 25cl)        4 

▪ Jus de Fruit frais 20cl (orange, pamplemousse, citron ou mixte)        6 
 

Cocktails (6cl) 
 

▪ Più Signature : Gin Bombay Saphir, liqueur de Firorente, jus de raisin noir, jus de citron jaune, sucre de canne 9 

▪ Mojito passion, fraise ou framboise : Rhum Havana 3ans, jus de citron vert, menthe, sirop de sucre, Perrier     9 

▪ Mojito royal : Rhum Havana 3ans, jus de citron vert, feuilles de menthe, sirop de sucre, Champagne Mumm      12 

▪ Pina Colada : Rhum Havana 3ans, jus d’ananas, purée de coco, pulpe de coco     9 

▪ Margarita frozen : Tequila, Cointreau, jus de citron vert… nature, purée fraise ou framboise   9 

▪ Aperol Spritz : Aperol, Prosecco Riccadonna, Perrier        8 

▪ Moscow Mule : Vodka, jus de citron vert, Schweppes premium mixer ginger beer    9 

▪ I       Più : Rhum Havana 3ans, purée de fruits de la passion, liqueur de Saint Germain, sirop de vanille  9 

▪ Spicy mango : Rhum Havana 3ans, sirop de mangue épicée, jus de cranberry, jus de citron vert   9 

Cocktails sans alcool 
 

▪ Portofino : Jus de Pamplemousse, jus de citron vert, sirop d’agave, Schweppes premium mixer ginger beer 7 

▪ Summer Spritz : Crodino, Schweppes tonic, le Spritz revisité pour les grands et les petits   7 

▪ Virgin mojito : Sirop de Rhum, jus de citron vert, feuilles de menthe, sirop de sucre, Perrier   7 

▪ Virgin colada : Sirop de Rhum, Jus d’ananas, pulpe de coco, purée de coco     7 

Eau minérale et eau pétillante 
 

▪ Aqua Panna (minérale naturelle de Toscane)       25cl  -  3,5             75cl  -  5,5 

▪ San Pellegrino (fines bulles du Piémont)       25cl  -  3,5             75cl  -  5,5 

▪ Eau filtrée (1 litre d’eau plate filtrée et 1 litre d’eau gazéifiée, filtrée. (Disponible au Più Valentine)   3 

 

 



 

  

Notre carte des vins contient uniquement des vins soigneusement sélectionnés en amont par notre direction dans le respect du goût, 

de la provenance et du travail des femmes et des hommes qui s’occupent chaque jour de leurs domaines… En vous souhaitant d’y 

trouver votre bonheur, nous vous souhaitons une bonne dégustation.         Guillaume.T 

Vini Bianchi - Vins blancs 
 

Verre 12cl 50cl 75cl 

Sélection d’Italie  

▪ CANTINA CELLARO – Luma Grillo – Sicilia IGT – La Sicile            5     28 
Grillo. Aromatique et frais. Fleurs blanches. Agrumes. Notes iodées. 

▪ AZTEI – Saragat – Isola dei Nuraghi IGP – La Sardaigne – BIO           6     30 
Vermentino. Minéral. Notes de poires et fruits exotiques. Belle équilibre. 

• FABIO PERRONE – Langhe Favorita DOC – Coup de cœur                 32   

Cinsault, Grenache, Mourvedre, Carignan. Elégant. Fruité. Belle aromatique. 

 

Sélection du Sud de la France 

▪ TASQUIER – Côtes de Provence AOP               5  19   26 
Rolle. Rond. Frais. Notes d’agrumes. Belle vivacité. 

▪ DOMAINE DE LA FERME BLANCHE – Cassis AOP – BIO                      22   37 
Marsanne, Sauvignon, Ugni Blanc, Clairette. Délicat. Fin, savoureux. Fruits frais. Notes iodées. 

▪ LOUIS LATOUR – Chardonnay Grand Ardèche – Ardèche IGP - Coup de cœur         7     36   
Chardonnay. Arômes floraux, fleurs blanches. Elegant. 

▪ CLOS VENTURI – 1769 – Corse AOP – BIO                         36    
Vermentinu. Belle aromatique. Fruits blancs, agrumes, belle longueur.  

▪ DOMAINE GUILLAMAN – IGP Côtes de Gascogne – Légèrement moelleux !         6            28    
Gros Manseng. Arômes de fruits exotiques frais. Moelleux. Bel équilibre. 

 

Notre sélection de vins blancs prestiges 

▪ DOMAINE DES HERITIERES – Chablis AOP                   41  
Chardonnay Complexe. Minéral. Fruits frais. Agrumes. Belle longueur. 

▪ CHATEAU LA COSTE – Coteaux d’Aix-en-Provence AOP – Les Pentes Douces         8         30   42    
Grenache, Sauvignon, Vermentino. Bouche ronde et suave, fraiche sur une note d’agrumes. 

 

Spumanti - Vins pétillants italiens 
 

▪ DONNA LORENZA – LAMBRUSCO dell’ Emilia IGT             5     24 
Lambrusco. Rosso Dolce. Pétillant gourmand et aromatique. Fruits rouges, framboise. 

▪ RICCADONNA – Extra Dry – PROSECCO DOC             6     30 
Glera. Elégant. Arômes floraux. Agrumes. 

                                         Champagnes 
▪ Champagne GH Mumm – Cordon Rouge - Brut                      14      96 

▪ Champagne Bollinger – Special cuvée - Brut - Coup de cœur                140 
 

 

Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas les chèques – Prix net en € service compris 

AOC – IGP – DOC – AOP sont des indications protégées signe de la qualité et de la provenance des vins 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération 



 

  

 

Vini Rosati - Vins rosés 
 

Verre 12cl 50cl 75cl 

Sélection d’Italie 

▪ VIGNETI DEL SALENTO – I Muri – Rosato Puglia IGT – Les Pouilles           5     26 
Negroamaro. Frais. Pomelo, pêches. Pure gourmandise ! 

 

Sélection du Sud de la France 

▪ TASQUIER – Côtes de Provence AOP               5  19   26 
Syrah, Grenache, Cinsault, Cabernet. Rosé de plaisir. Finesse. Notes d’agrumes. Générosité et fraîcheur ! 

▪ REAL – Côtes de Provence – Cru classé AOP - BIO                     6     32 
Grenache, Syrah, Cinsault, Carignan. Délicat. Notes d’agrumes. Pêches blanches. 

▪ DOMAINE DE LA FERME BLANCHE – Cassis AOP – BIO - Coup de cœur            27   37   
Cinsault, Grenache, Mourvedre, Carignan. Gourmand. Généreux. Petits fruits rouges frais. 

▪ CHATEAU LA COSTE – Coteaux d’Aix-en-Provence AOP – Sélection domaine         7         26   36    
Cabernet Sauvignon, Cinsault, Grenache, Syrah. Délicat et complexe. Notes d’agrumes et fruits d’été. 

Vini Rossi - Vins rouges 
 

Sélection d’Italie 

▪ CANTINA CELLARO – Luma Nero d’Avola – Sicilia IGT – La Sicile           5     28 
Nero d’Avola. Riche et généreux. Fruits rouges mûrs. Vin doté d’une forte personnalité ! 

▪ TENUTE ROSSETI – Poggio Civetta – Chianti classico DOCG – La Toscane          6     30 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon. Elégant et délicat. Notes fruits rouges mûrs. Belle longueur. 

▪ CANTINA PAOLOLEO – Terreno – Salento IGT – Les Pouilles BIO                27 
Negroamaro. Rouge intense. Fruits rouges frais. Corsé et velouté. Plaisir immédiat !  

Sélection Française 

▪ TASQUIER – Côtes de Provence AOP               5  19   26 
Syrah, Cinsault, Carignan. Ample, puissant. Fruits rouges mûrs. Notes d’épices. 

▪ DOMAINE DE LA GARENNE – Bandol AOP              7     36 
Mourvedre, Cinsault, Grenache, Carignan. Du caractère. Subtil et élégant. Belle longueur. 

▪ DOMAINE POCHON – Crozes Hermitage AOP - BIO - Coup de cœur                  8     42 
Syrah. Rond. Fruits rouges mûrs. Epices. Jolie douceur des tanins. 

▪ CLOS VENTURI – 1769 – Corse AOP - BIO                   36 
Nielluciu, Syrah, Sciaccarellu. Elégant. Fruits rouges frais. Epices. Tanins soyeux 

 

Notre sélection de vins rouges de prestige / Bouteilles servies en carafe sur demande 

▪  YVES CUILLERON – MADINIERE – COTE ROTIE AOP – Vallée du Rhône               98 
Syrah, Viognier. Expressif et délicat. Arôme de fruits à noyaux, fleurs, épices. Tannins veloutés. Bel équilibre. 

▪ DOMAINE CHEVROT – CLOS ROUSSEAU – SANTENAY 1er CRU AOP – BIO - Bourgogne       79 
Pinot noir. Elégant. Fruits rouges. Griottes mûres. Rondeur. Léger boisé. Belle longueur 

 

 

Nous informons notre aimable clientèle que nous n’acceptons pas les chèques – Prix net en € service compris 

AOC – IGP – DOC – AOP sont des indications protégées signe de la qualité et de la provenance des vins 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération 

 



Per Finire… 

Partez à la découverte de notre sélection de rhums, whiskeys pour finir votre pause chez Più en douceur… 
 

La cave à Rhum & Whisky (6cl) 
Havana 7 ans – Cuba                       8 

Pacto Navio - Vieilli en fût de Sauternes – Cuba            9 

Diplomatico - Venezuela                      9 

Zacapa  23 ans - Guatemala                     14 

Mount Gay XO - La Barbade depuis 1703                   12 

 

 

Ballantine’s – Ecosse                       6 

Aberlour 10 ans - Ecosse Highland                     8 

Lagavulin 16 ans - Ecosse Isle of Islay                  14 

Nikka from the barrel – Japon                   12 

 

Digestifs (4cl) 
 
 

Cognac Maison Hennessy 

Fine de Cognac – 12   /   XO - 30    

 
 

Votre barman/aid vous propose également tous les grands classiques :  
 

Lemoncello  / Amaretto  /  Grappa  /  Get 27  /  Get 31  /  Marc du Garlaban  /  vodka Greygoose… 
 
 

Carte des boissons chaudes 
 

Expresso, ristretto, décaféiné, café allongé        2,5  

Noisette, déca noisette          2,5 

Double expresso, Café crème, Chocolat chaud Noailles       5 

Cappuccino             5 

Thé de la maison Noailles (parfums au choix à découvrir dans notre coffret)   5 

Café frappé ou Viennois, Chocolat frappé ou Viennois      6 

   

 

 


